Vážený zákazníku

Právě jste si otevřel Vinný Lístek společnosti Thessalia. Dovolujeme si Vás upozornit, že níže uvedená nabídka vín není zdaleka kompletní. Veškeré Vaše dotazy prosím směřujte na náš personál ať už prostřednictvím našich webových stránek www.thessalia.cz, e-mailem na adresu thessalia@thessalia.cz , telefonicky na čísle +420 739364836 nebo nejlépe osobní návštěvou naší prodejny na adrese Nádražní 176 v Ostravě (mapka).

Děkujeme za Váš zájem

Tým společnosti Thessalia 
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Cabernet Sauvignon <embas

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: Cabernet Sauvignon
OBLAST: Peloponés

Skvélé vino s okouzlujici vini dieva, kouve a koveni.

PVi 16 - 18 °C, jeho Eisté;vobustni acoma a dlouho
trvajici chut po ochutndnis’ho-déld pevfekini volbou
k &ervenému masi a*silngm-sgirim;

Kretikos Boutari

DRUH: Cervené suché
ODRUDA Kotsifalis“Mantilaria
OBLASTY ostrov Keéta

Nejléj £\A e vychutnéte pii teplotd 14-16-°C.
kowmbinace s téstovinami, pelengm masem
a ostrywu sgry.

Naoussa Bouteri

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: Xinomavro »
OOBLAST: Naoussa, severni Recko

Piedni Fecké vino, se silngm osobitgm charakterem.
Vyddvé bohaté aroma zralgch, Servengch plods.

Poddvi se pF¥i teploté 16 - 18 °C a je vhodné ke zvE¥ing,
Servensmu masu, omddkdm a k ZHutgm sgrim.
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Moschofilero Dionysos

DRUH: Bilé polosladké
ODRUDA: Moschofilero
OBLAST: poloostrov Peloponéz

Moschofilero oblibend odrida péstuje se ve vybrangch
vinicich Peloponés-u. Pedlivé vinifikace pina

ovoené aroma a vinu lesklg-vzhleds zanechavaj

chut' v dstech.

Podévd se p#i’ 10-12'77C d ldokonale doprovéziryby,
wmoské plodys bilé-maso a’sgr s jemnou chuti. Mélo by se
pgt. hned po otevieni.

Makedonikos Tsantali

DRUH: Bilé-vino suché
ODRUDA: Roditis a Athiri o
OBLAST: severni a stredni’ Makedonie,=\Recko,

= S,0vocnou stopou a opeéenym, chlebem.«Vino s vyviZenou

Winonne [akyselostis piferanou chutla/osva2ujiel piehatt.

‘ Lahodné s-ovotem a oblibené’se/smazenou treskou v Eesne-
kové omdadee, se smazengmi olihnémi a vsechnymi' Feckgmi
ptedkrmy.

Imyglikos Lininos Tsntali

DRUH: Bilé polosladké
ODRUDA: Roditis, SauvignonBlane
OOBLAST: Korint - Peloponés

NG6bl charakter Roditis a charisma Sauvignon Blanc tvoFi
Jedinedng pikantni zdZitek. Lesklé Xluto-zelené zdblesky

vés pFipravi na zelené jablko a ovocné aroma si vychutnate
od prvniho dousku. Bohatd chut, kterd se vyviZene p¥ipoja
k bilému masu, rybdm a Zlutgm sgrim.

Poddvi se p¥i 10-12 ° C.
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Nemea Dionysos

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: Agiorgitiko
OBLAST: Nemea, sever poloostrova Peloponés

Intenzivni aroma Eervengch bobull vedle typické stopy
odriidy Agiorgitiko spolu s vin( rodnikového vina. Pind
chut, kterd zanechdva hedvdbny pocit na pozadi a
uvolRuje jermnou chut t¥islovingsJemné.chuti.

Sevirujeme p¥i-16<18 °C, ke grilovany a-petenéimu.masu
nebo vaienemu’s hustod oméékou.

Nemea Boutari

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: ‘Agoirgitiko
OBLAST: Nemea, sever poloostiova Pefoponés

ktevou jerang doplRujiiving dubovich sudis've ktergch
ziraje po dobujedrého roku,

Poddvase.p¥i 16-28 °C g je perfektnim doplikkem
k lcervenému masu, tudngwy sgrim @ sladkgm oméekdm.

Merlot Dionysés

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: Merlot
OOBLAST: polostrov Peloponés

Purpurové barvy a &astednimi odsting. Kombinace
Eerstvych a suchgch plodi s rozinkami a Svestkovou
na pozadi, ddva vini s dlhou trvécnosti. Toto vino je
bohaté a plné dobie vytvorengch t¥islovin.

Poddvié se p¥i 17-14 ° C a doprovézi maso a téstoviny
s n6bl dresinky (pomerant, $vestky, jablka).
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Syrah Dionysos

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: Syrah
OBLAST: poloostrov Peloponéz

Komplexni profil Syrah-u p¥edstavuje rubinové Eervend
barva s odstiny fialové. Bouguetu dominuje ving malich
Eervengch ploda, fialovd a Cervend paprika. ZFetelnd
t¥islovina a dlouhd chutdspokojuje-nejialéhaveji chut.

Poddvdme pitir18*"C jako dopiovod ke pikantni Eervené
omdice a Eerverbmin masu.

Ceruené Dionysos

DRUK:Cervené suché stolni

ODRUDA: Agiorgitikos'Mantilaria, Mavroudi'Corinth
OBLAST: poloostrov Peloponés.

Vinifikovano pomoci klasické metody pro virobu standar-
dniho Eerveného vina. Jemné aroma s komplexnimi podtsny.
Sladké smés ovoce s naznaky vanilky; (hiebicku a skofice.

Stiredomorskd kuchyné, maso’ pelené nebo varenéiv omdice,
nebo tvrdé sgrg. Chlazenéina 16718 °C.

Makedonikos Tsantali

DRUH: Cervené suché
ODRUDA: Xinomavro and Merlot: -
OOBLAST: severn a stiedni Makedonia, Recko

Imiglykos (polosladké) md jisk¥ivou Eervenou barvu,
nendpadné a komplexni ovocné aroma a jemnou chut.
Je dobie pitelné a vyviZené.

Poddvé se k dezertim nebo jako aperitiv, nejlépe chutnd
pii teploté 10-12 °C.
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Imiglykos Bouteri

DRUH: Cervené polosladké stolnt
ODRUDA: r§zné &ervené hrozny
OOBLAST: Recko

Imiglykos (polosladké) md jiskFivou ervenou barvu, =
nendpadné a komplexni ovocné aroma a jemnou chut. Imightes
Je dobie pitelné a vyviZené.
Poddvi se k dezertint nebo.jako-aperitiv, hejlépe chutnd
pii teploté 10-12'°C!
Imiglykos Dionysos
DRUH:, Cervené polosuché
ODRUDY: Agiorgitiko, Mantilaria, Mavroudi Corinth
OBLAST: poloostrov Peloponés

OsvEzujiel miimé nakyslé; rafinované ale.se silnou strukturou

pozsladkém bergamotu napozadi.

Vdjirmedny aperitivinebo dezertni/vine (chlazerina 749 °C
podévano s.ovocem, zmrzlinou ingbo orrientdlinimi sirupovimy
sladkostwmi:

Naousa‘Imiglykos Tsantali

DRUH: Cervené polosladké
ODRUDA: Chinomavro
OBLAST: Makedonie - Recko

Cervené vino, s chrindngm oznadenim pivodu z udlechtilé
odriidy Xinomavro, ze sluneiného regionu Naousa. S jasné
&ervenou barvou s mirnoum, sladkou a lehkou chuti, kteri
doplRuje aroma lesnich plodi s koFenim.

Vychutnejte si ho na 16-18 ° C ke jidlu se sladkokyselou
omdkou, k téstovindm, grilovanému masu a pikantnim
variacim s Fetou.
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[image: image7.jpg]Mayrodaphne Patras Cambas

DRUH:i Cervent sladké
ODRUDA:Mavrodafné patras, Korinthiaki
OBLAST: Patva, poloostrov Peloponéz

V [regionu Patras na: Peloponézu, odnidy Mavrodafné @
Korinthiakivytvaii toto sladké vino, chavakteriské svoji.
tmavou Servenou barvou a bohatou aromatickou chuti.

Nejlépe chutnd vychlazené na 8-1.2 °C; jako aperitiv'a
nebo jako doprovad kavy, dezevti a zvidsts pak Sokoladys
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RuzZové Dionysoso

DRUH: RiiZové suché
ODRUDA: _Agiorgitiko, Mantilaria, Mavroudi Corinth
OBLAST: Recko

Rafinované vino zndmé pro jeho Zivost a dobrou strukturu.

Mirné Eervené vinifikaci za 2-3 dny, kterd zajistuje stabilni
charakter, mladistvou Zivost a trvalou p¥ichut. Jemné ving
s komplexnimi tény. SladKa smés hirebicku a skovice

na pozadi ovocnd, Kvétinova ving.

Stiredomofskd kuchyii/ moiské plody, dribez @ miné~
-ochucené sgry. Teplota poddyani 1022 (°C.

‘Makedonikos Tsanfsli

DRUH: ruZovéisuché vino
ODRUDA: Xinomavro and Moschomayro.
OBLAST: Makedoni¢ ~ Recko.

| I Lptichuti podobné malinovému dzemu. Kulaté a plné chuti
|wkivonns |~ € pirekvapive. distgm ukonSenim

Nejlépe (chutnd/chlazené mezi/12-14/5C!
Ruireet saldt; tstoviny carbonara, grilovang morsky vik,
vaFerim lososem, pecené kuve s petrielkou a tymidnem.

Amyntheon Imiglykos Tsantali

DRUH: rigové polosladké
ODRUDA: Xinomavro
OBLAST: Makedonie Recko

Elegantni riZové vino z Amyntheonu, nejméné jeden rok
zraje v dubovich sudech, jasné riové barvy, s okouzlujict
Vini' s ovocngmi tény.

Nejlépe ho vychutndte chlazené na 14-16 °C s rybami a
lehkgmi jidlemi.
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Chardonnay <embas

DRUH: Bilé suché
ODRUDA: Chardonnay
OBLAST: poloostrov Peloponéz

Cambas Chardonnay je temperamentni vino se sladkgm
aroma medu a citrénu, kterd vede k bohaté, kvétinové
paleté aroma se Spetkami-susengeh-ovechi.

P 10 °C, je dZasné'po-boku:s vybami a misou'mékkdch
sgri.

Kretikos Boutari

DRUH: Bilé suché

ODRUDA: Valina, 30% dalsi tecké odvidy (Thrapsathiri,
Athivi,.

OBLAST: ostrov Kiéta

aroma citrusu, ananasu, broskve a grapefruitu. Je to
syéZi vino s prijemnou chuti a dlouhou aromatickou
prichutl polochutndni.

Nejlépe vychutridte pii teploté 10-12°¢C/jako dopinék
kimoFskgm rgbdinds/ diribei d jerangm omackdms

’

Makedonikos(Tzantali

DRUH: BIlé vino suchs
ODRUDA: Roditis a Athiri 7
OBLAST: severni a stifedni Makedonie ~ Recko.

KFistalové Eisté bilé vino s Eerstvgmi zelengmi barvami.
Charakteristickyg bilg kvét a levandulové ving se misi

s ovocnou stopou a opedengm chlebem. Vino s vyvidZenou il
kyselosti, pFijemnou chuti a osvEiujicl pFichuti. MAKEDONIKS |

Lahodné s ovocem a oblibené se smaenou treskou v Eesne~
kové omdice, se smazengmi olinndmi a viechnymi Feckgmi
piredkrmy.
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Moschofilero Dionysos

DRUH: Bilé suché
ODRUDA: Moschofilero
OBLAST: poloostrov Peloponéz

Moschofilero oblibend odrida péstuje se ve vybrangch
vinicich Peloponés-u. Pedlivé vinifikace pina

ovoené aroma a vinu lesklg-vzhleds zanechavaj

chut' v dstech.

Podévd se p#i’ 10-12'77C d ldokonale doprovéziryby,
wmoské plodys bilé-maso a’sgr s jemnou chuti. Mélo by se
pgt. hned po oteviteni.

Bileé stolniwino Dionysos
DRUH: Bilé-vino suché.

/-\ ODRUDA; Roditis, Savyatiano, Moschofilero
OBLAST: poloostrov. Peloponés:

neni-oulivnéno £oinkeit @ vidy si zachovaVa stejné Gsobyto-

Sti, PHjemnd ovocnd ving s/ harmonickot stopou jasminu
napozadi,

d/zﬁ‘ Morské plody. riyby, dribeZ varens's citronem a jemné
ochucené sgry. Mezi 8 a 10°C,

Roditis Sauvignon Blanc Bionysos

DRUH: Bilé suché
ODRUDA: Roditis, Sauvignon-Blane
OOBLAST: Korint - Peloponés

NG6bl charakter Roditis a charisma Sauvignon Blanc tvoFi
Jedinedng pikantni zdZitek. Lesklé Xluto-zelené zdblesky

vés pFipravi na zelené jablko a ovocné aroma si vychutnate
od prvniho dousku. Bohatd chut, kterd se vyviZené piipdji
k bilému masu, rybdm a Zlutgm sgrim.

Poddvi se p¥i 10-12 ° C.
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Imiglykos Dionisos

DRUH: Bilé polosladké

ODRUDA: Rothidis, Savvatiano, Muscat

OBLAST: poloostrov Peloponéz

P{jemné, osvEiujici s pavabngmi vybracemi, bohatou
strukturou, vyvaZengm obsahe kyselin a Sistou piichuti.
PHjemnd ovocnd viing s harmonickou stopou sladkého
bergamot napozadi.

Vdjimedng aperitiynebo-dezertni vino poddvané s-ovocem,
zmrzlinou neboi orientdlnimi sivupovimi sladkostmiy
mezi 7-9°C.

Tmiglykos Tsantali

DRUH: Bilé polosladké stolni
ODRUDA: muskat
OBLAST: Limnos
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Imiglykos Boiitsri

DRUH: Bilé polosladké'stolnr'
ODRUDA: yiizné bilé hrozng
OBLAST: Recko

Imiglykos (polosladké) sv&si, Eisté bilé vino. Nabizi hladkou
a jemnou pFichut zakondenou sv&Zi kyselinkou. Je velmi
oblibené u Zen, pro svou ovocnou sladkost. Vino neni
doslazovéno a obsahuje pouze p¥ivodni cukry z hroznd.

Poddvé se k dezertim nebo jako aperitiv, nejlépe chutnd
pFi teploté 8-10 °C. @
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[image: image12.jpg]Samos-Bourari

DRUH: Bilé vino
ODRUDA: bili muskdt
OBLAST: ostrov Samos

Po staleti ostrov Saimos-byl zndmy svgm sladkgm vivem.
Druh muskatu ze' Samosw; ktevg je kultivovdn na tomto
egejském lostrové, dava t8Zké bilé vino s charakteristickou
vini.

Je. idedlni prilohow k sgrim ovoci, oFechiim a dezertim.
Nejlépe chutnd chlazené na/s °C.
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o ReTINA

RETINA pochdzi z prastaré Fecké metody vgroby a uskladnéni
vina, sahajici a2 do antickgch dob, kterd pouzivd na utésneni nddob

DRUH: RETINA
ODRUDY: bile horzny
OBLAST: Recko

s vinem borovicovou pryskyiici; &me se ovlivni chut a aroma vina.

D¥ive nebylovyjimkou; Ze-se z¢ Spatnéhovina vyrobila

RETSINAC 1 elti. vinati jpochopili, Ze jedind. cesta k. dspé- ﬂ
chd/jecesta kvality; proto je | RETSINA &iiw | dal kvalit -

n&j3la da’se’vici; Ze si ziskdvd nové piiznivee a,poralu
se-zbdvije své ndlepky.nepiilis kvalitniho Vina.

P¥i jeji vigrobé pitomn zdleZi nejen na kvalité vina jako
zékladniho produktu, ale i na kvalité pryskyfice.

V(idmei |EU se/Rekim podavilo, ziskat pro RETSINU 0z~

7=\ naeni vino piricodni, ad by spravné méla mit oznadeni

&2 vino aromatizované. Dhes'se totiz neziskdva p¥ichut,
prysky¥ice klasickym zpiisobend, naopak ‘sepryskytice priddvé uz'bdhem

Retsina'se pije-jen tak, nap¥. s vodou; ledem jako vinng strik, miadi
si ji'zalévayi; koﬁm, PouZiva se jako aperitiy, hodi'se k saldtim, rybdm,
v podstaté je to vino, ktevé zkratka patii k/ Fecké kuchyni.

RETSINA;MALAMATINA

DRUH: Bile
ODRUDY: Savatiano, Rhoditis

Vyrdbi se vihradné z Feckich druhii hroznii Savatiano a Rhoditis.
Priddnim malého mnosstvi’ borovicové pryskytice do vina béhem kvadent
poskytuje charakteristickou chut retsing, a zdroveR zachové ovocné
viing téchto odrid.

Vychutnejte si ji podle viastniho p¥ani. (s kolou, vodou, na ledu,
na ledové t¥isti).
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[image: image14.jpg]Retsina Dionysos

DRUH: suché vino

ODRUDA: Roditis, Sayatiano

OBLAST: Makedonie Recko

Pikantni, bohaté, s harmonickou kyselinkou a bezstarost-
nou-aZ-lehkou dochuti. Rafinované, charakteristickg nddech
pryskyFice dopliiuje vini a_chut-odicidy hroznit Savvatiano.
Jasné zlatozluté barvy-Prijemnd jednoduchd viné pryskytice.

Tradient Feckd/fidld"a predkemy’ Mez 8 a 30°C

Retsina’ Rose Tsanfoli
DRUH: riZové suché vino
ODRUDA:-Roditis, Savatiano
OBLAST:Makedonie'Recko

Suché viZové vino s nezaménitelnou pikantniichuty,

Stiredné virazné tony pryskytice, s podtonem tresnia
peckovini

Pryskiticou-dochucend wsovs vino je idedln s jehnBEim,
i, masem, rybami, diiabeZi) sgrami a tradidni

Veckou kuehyni's mnoZstvim olivového) oleje.

Nejlépe: chutnd chlazené na)12-14 °C.




[image: image15.jpg]Chardonnqy Cambas

DRUH: Bilé suché
ODRUDA: Chardonnay
OBLAST: poloostrov Peloponéz

Cambas Chardonnay je temperamentni vino se sladkgm
aroma medu a citrénu, kterd vede k bohaté, kvétinové
paleté aroma se Spetkami-susengeh-ovechi.

P 10 °C, je dZasné'po-boku:s vybami a misou'mékkdch o
sgréi. ferses

l Kretikos Boutari

DRUH: Bilé_suché

ODRUDA: Valina, 30% dalsi Fecké odvidy, (Thrapsathiri,
Athiri)

OBLAST: ostrov Kiéta

M &istou, zavivou, svétle Zlutou barvu aisilné ovocné
aroma citrusu, ananasu, broskve a grapefruitu. Je to
syéZi vino s prijemnou chuti a dlouhou aromatickou
prichutl polochutndni.

Nejlépe vychutridte pii teploté 10-12°¢C/jako dopinék
ki moiskgm rgbdnds dribezi a jermngm omackdms

Imiglykos Botitati

DRUH: Bilé palosladké stolni’
ODRUDA: yiizné bilé hrozny
OBLAST: Recko

Imiglykos (polosladké) svéi, &ist bilé vino. Nabizi hladkou
a jemnou plichut zakondenou své3 kyselinkou. Je velmi
oblibené u Zen, pro svou ovocnou sladkost. Vino neni
doslazovéno a obsahuje pouze piirodni cukry z hrozni.

Poddvi se k dezertim nebo jako aperitiv, nejlépe chutnd
pii teploté 8-10 °C.
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o ReTINA

RETINA pochdzi z prastaré Fecké metody vgroby a uskladnéni
vina, sahajici a2 do antickgch dob, kterd pouzivd na utésneni nddob

DRUH: RETINA
ODRUDY: bile horzny
OBLAST: Recko

s vinem borovicovou pryskyiici; &me se ovlivni chut a aroma vina.

D¥ive nebylovyjimkou; Ze-se z¢ Spatnéhovina vyrobila

RETSINAC 1 elti. vinati jpochopili, Ze jedind. cesta k. dspé- ﬂ
chd/jecesta kvality; proto je | RETSINA &iiw | dal kvalit -

n&j3la da’se’vici; Ze si ziskdvd nové piiznivee a,poralu
se-zbdvije své ndlepky.nepiilis kvalitniho Vina.

P¥i jeji vigrobé pitomn zdleZi nejen na kvalité vina jako
zékladniho produktu, ale i na kvalité pryskyfice.

V(idmei |EU se/Rekim podavilo, ziskat pro RETSINU 0z~

7=\ naeni vino piricodni, ad by spravné méla mit oznadeni

&2 vino aromatizované. Dhes'se totiz neziskdva p¥ichut,
prysky¥ice klasickym zpiisobend, naopak ‘sepryskytice priddvé uz'bdhem

Retsina'se pije-jen tak, nap¥. s vodou; ledem jako vinng strik, miadi
si ji'zalévayi; koﬁm, PouZiva se jako aperitiy, hodi'se k saldtim, rybdm,
v podstaté je to vino, ktevé zkratka patii k/ Fecké kuchyni.

RETSINA;MALAMATINA

DRUH: Bile
ODRUDY: Savatiano, Rhoditis

Vyrdbi se vihradné z Feckich druhii hroznii Savatiano a Rhoditis.
Priddnim malého mnosstvi’ borovicové pryskytice do vina béhem kvadent
poskytuje charakteristickou chut retsing, a zdroveR zachové ovocné
viing téchto odrid.

Vychutnejte si ji podle viastniho p¥ani. (s kolou, vodou, na ledu,
na ledové t¥isti).
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[image: image17.jpg]Retsina Dionysos

DRUH: rigové suché vino
ODRUDA: Roditis, denﬂaho
OBLAST: Makedonie Recko

Pikantni, bohaté, s harmonickou kyselinkou a bezstarost-
nou-aZ-lehkou dochuti. Rafinované, charakteristickg nddech
pryskytice dopliuje vini a chut.odiidy hrozni Sawatiano.
Jasné zlatozluté barvy-Prijemnd jednoduchd viné pryskytice.

Retsina Rose Tantoli

DRUH: ytiZové suché vino
ODRUDA? Roditis;'Sayatiano
OBLASTY Makedonie-Recko

Suché riZové vino sinezaménitelnou pikantni chuti,
Stiredné vygrazné tony pryskytice, s podténem tredni a
peckovin.

Prryskyiicou=dochucené rizoveé vino je idedini s jehnédim,
hovézivn masem) rybami; diibez(| syramila tradiéni
Feckou kuchyni’ s mnoZstvin olivového ioleje.

Nejlépe chutnd chlazené na/12-14 °C.

Imiglykos Boitari

DRUH: Bilé polosladké stolni
ODRUDA: yiizné bilé hrozng
OBLAST: Recko

Imiglykos (polosladké) sv&si, Eisté bilé vino. Nabizi hladkou
a jemnou pFichut zakondenou sv&Zi kyselinkou. Je velmi
oblibené u Zen, pro svou ovocnou sladkost. Vino neni
doslazovéno a obsahuje pouze p¥ivodni cukry z hroznd.

Poddvé se k dezertim nebo jako aperitiv, nejlépe chutnd
pii teploté 8-10 °C.
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Imiglykos Dionisos

DRUH: Bilé polosladké
ODRUDA: Rothidis, Savvatiano, Muscat
OBLAST: poloostrov Peloponéz

PFjemné, osvéiujici s pivabngmi vybracemi, bohatou
strukturou, vyvéaZengm obsahe kyselin a &istou pFichuti.
Pi{jemnd ovocnd ving s harmonickou stopou sladkého
bergamot napozadi;

Vdjimedny aperitiv nebo-dezertni Vino poddvané s ovocem,
zmrzlinou/nebo s origntdlnimi sirupovimi sladkostmi,
mezi 7-4°C.

Bileé stolniwino Dionysos
DRUH: Bilé-vino suché.

/-\ ODRUDA; Roditis, Savyatiano, Moschofilero
OBLAST: poloostrov. Peloponés:

neni-oulivnéno £oinkeit @ vidy si zachovaVa stejné Gsobyto-

Sti, PHjemnd ovocnd ving s/ harmonickot stopou jasminu
napozadi,

d/zﬁ‘ Morské plody. riyby, dribeZ varens's citronem a jemné
ochucené sgry. Mezi 8 a 10°C,

Roridis Sauvignon Blanc Bionysos

DRUH: Bilé suché
ODRUDA: Roditis, Sauvignon-Blane
OOBLAST: Korint - Peloponés

NG6bl charakter Roditis a charisma Sauvignon Blanc tvoFi
Jedinedng pikantni zdZitek. Lesklé Xluto-zelené zdblesky

vés pFipravi na zelené jablko a ovocné aroma si vychutnate
od prvniho dousku. Bohatd chut, kterd se vyviZené piipdji
k bilému masu, rybdm a Zlutgm sgrim.

Poddvi se p¥i 10-12 ° C.
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